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1. "Vodka Tonic"

Ingrédients :
e 5cldevodka
e Tonic
« 1 tranche de citron
« Glagons

Préparation :

Remplissez un verre de glacons.
Ajoutez la vodka.

Complétez avec du tonic.

Décorez avec une tranche de citron.

Mémo :

INOX Club Bar
Av. Léopold Robert 73
CH - 2300 La Chaux-de-Fonds




2. "Bloody Mary"

Ingrédients :
o 4 cldevodka
o 12 cl de jus de tomate
1 cl de jus de citron
2 gouttes de sauce Worcestershire
2 gouttes de Tabasco
Sel et poivre
Glagons

Préparation :

e Remplissez un verre de glacons.

Ajoutez la vodka, le jus de tomate et le jus de
citron.

Ajoutez la sauce Worcestershire et le Tabasco.
Salez et poivrez a votre gout.

Mélangez bien.

Mémo :

INOX Club Bar
Av. Léopold Robert 73
CH - 2300 La Chaux-de-Fonds




3. "Moscow Mule"

Ingrédients :

o 5cldevodka
15 cl de ginger beer
1 cl de jus de citron vert
1 tranche de citron vert
Glacons

Préparation :

Remplissez un verre de glacons.
Ajoutez la vodka et le jus de citron vert.
Complétez avec du ginger beer.
Décorez avec une tranche de citron vert.

Mémo :

INOX Club Bar
Av. Léopold Robert 73
CH - 2300 La Chaux-de-Fonds




4. "Black Russian"

Ingrédients :
o 5cldevodka
« 2 cl de liqueur de café
« Glacons

Préparation :

e Remplissez un verre de glacons.
o Ajoutez la vodka et la liqueur de café.
o Mélangez bien.

Mémo :

INOX Club Bar
Av. Léopold Robert 73
CH - 2300 La Chaux-de-Fonds




5. "Vodka Martini"

Ingrédients :
e 6 cl de vodka
e 1 cl de vermouth sec
« 1 olive verte
« Glacons

Préparation :

Remplissez un shaker de glacons.

Ajoutez la vodka et le vermouth.

Secouez bien et filtrez dans un verre a martini.
Décorez avec une olive verte.

INOX Club Bar
Av. Léopold Robert 73
CH - 2300 La Chaux-de-Fonds




